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Contesto della Ricerca e Obiettivi
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Approccio Sperimentale e Principali Risultatl

Applicazione tecniche
fisiche non termiche
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Ricadute Applicative (a cosa serve la tua
ricerca)

@ Creare ingredienti vegetali funzionalizzati senza I'uso di prodotti chimici
ﬂﬂﬂ Semplificare l'utilizzo di farine di legumi nell'industria alimentare

.ﬂiﬂ. Facilitare lo sviluppo di prodotti plant-based di alta qualita
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